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Titre chapitre

Surfaces cultivée en Franche-Comté en 2011 (Agreste)
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Petits pois - 330 ha

Haricots vert - 280 ha

Oignons - 220 ha

Pommes de terre - 100 ha

Haricots à écosser, demi-secs, sec- 60 ha

Salades - 35 ha

Choux -20 ha

Carottes - 12 ha

Lentilles - 11 ha

Autres 

Poireaux - 6 ha

Salsifis et scorsonères

Céleris raves - 4 ha

Epinards - 4 ha

Fraises - 4 ha

Navets - 4 ha

Tomates - 4 ha



- La production maraîchère des ceintures vertes des villes

- La production de légumes de plein champ dans deux zones 
traditionnelles : Finage dolois, Nord Franche-Comté

Une tradition légumière…

- Environ 150 producteurs (hors Val Union)

…articulée autour de deux axes

Val Union, Syndicat des maraîchers de la ceinture verte de 
Besançon, Champcomtoise
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Différents systèmes de production …

Maraîchage, Plein champ, Horticulture
Productions, Volumes, Disponibilités, Saisonnalité,  Commercialisation

… Et circuits de commercialisation

Vente directe, détail, cueillette,

GMS, grossiste

Transformateurs
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Volume / marché

Saisonnalité

• Saisonnalité de 
production

• Saisonnalité des 
disponibilités

• Saisonnalité des dispo 
pour restaurations

collectives

Climat
Type de sol

Moyens 
de 

production

Calendrier de production

Stockage
Conservation
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Calendrier de production :  Exemple

juin à novembreavril à juin TOMATE

janvier à marsoctobre à décembreRADIS

septembre octobremaiPOTIRON

septembre à janvierjuin juilletPOIREAU

mai à juilletmars avrilOIGNON BLANC

mai à octobremars à juinCOURGETTE

juin à octobremars à juinCONCOMBRE

juin à janviermars à juinCHOU

septembre à novembreavrilCELERI RAVE

mars avrilseptembre octobreCAROTTE

juillet à novembremars à juinCAROTTE

août à novembreavril BETTERAVE ROUGE

août à novembreavril à maiAUBERGINE

RécoltePlantation ou semis

Importance de la commande
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• Légumes racines 
Betterave Rouge, Pomme de terre, Céleri, Carotte, Navet

• Choux, Oignons, Potirons, Potimarron

• Pomme, poire

Rq : - 1kg de pommes locales mangées en avril : 0,15 g de CO2

- 1kg de pommes du Chili (bateau) : 0,55 kg de CO2

Saisonnalité : Conservation
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Saisonnalité : disponibilités

TOMATE

POIVRON

POIREAU

OIGNON

NAVET

MACHE

HARICOTS VERTS

FEUILLE DE CHÊNE / LAITUE

COURGETTE

COURGE

CONCOMBRE

CHOU FRISE

CHOU BLANC

CHOU ROUGE

CELERI RAVE

CAROTTE

BETTERAVE ROUGE

BATAVIA

AUBERGINE
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